oot ! sl i 1l dppggasel
Teal) Ao J1 o
Bl iy Jas sl
3
Al Bga By 1y Al

|. o e

Al Gy BYg Bylondl e

Ll slaaail o 24391l g Gagamasll Regleg o1l

2017 ¢l 20 @l 14

colyal G 16 o3y gl Gpalll szl 3£ 211
037-71-50-87 LuSLall o3, 037-71-50-88 il o3,
dir.com .41@gmail .com. (g ASIY! ol
www.dcwsoukahras.gov.dz g ASIY! adsl



http://www.dcwsoukahras.gov.dz

Al Sl i\«m
Sl i i oy 2 Sl ol 0 ) e, 1y #
L ALl 23t
‘;,..S\ L-,JLS\ Jo Gl call alall Zahiall algl) oledl La | o *
kgl 25,1
6 Al A M ol gl sl STl e 2 ®
AW S P
it gl anydd L3l bl o8 e apel) Al pllasl 1 1yl *
Ay agauty Al 3 4 Jes (8 gl ¢ o g RNy, *
I BIN oo L daolll Slargul) g lSTIEY jny \glain) *
ey Jaadt st
* Prenez le soin de vérifier la date de péremption et les
conditions de conservation et d’utilisation des denrées

alimentaires préemballées.

Evitez impérativement d’acquérir les denrées
alimentaires périssables vendues sur la voie publique
et exposées en plein air .

Les fruits et les Iégumes frais doivent étre lavés a
I'eau courante fraiche avant la consommation ou la
cuisson.

Faites attention a la rupture de la chaine de froid en
achetant des denrées alimentaires réfrigérées ou
congelées .

Préparez les aliments rapidement ; faites les cuire a
la température requise et servez — les immédiatement .

Gardez certains aliments comme la viande et les pro-

duits carnés ; a I’ écart des autres aliments pendant la
conservation et la préparation .




